20

21

23

10

11

12

13

14

15

16

17

18

DESSERTS

Gebackene Sesamballchen (4) ©
Klebreisballchen gefullt mit sif3er roter Bohnenpaste,
umhullt mit Sesam

Gebackene Banane @1 mit Honig und Sesam

Krupuk (Krabbenchips) €

VORSPEISEN
Swppuv

Sauer-Scharf-Suppe ® (scharf)
mit Gemise, Hackfleisch und Ei

Eier-Blumen Suppe ®
mit Gemuse, Huhnerfleisch und Ei

Wan-Tan-Suppe €D.L)

Wan-Tan (gefullt mit Hackfleisch und
Frahlingszwiebeln), Champignons, garniert mit
Frahlingszwiebeln

Miso Suppe ™
mit Sojabohnenpaste, Seetang, Tofu, garniert mit
Friahlingszwiebeln

Tom Kha Suppe (scharf)

Kokosmilch, Champignons, rote Zwiebeln, Tomate,
Zitronengras und -blatter , garniert mit Thai-Eurogras
Gai (Huhnerfleisch)

Tau Hu (Tofu)

Gung (Garnelen) €85

Tom Yam Suppe (scharf)

Champignons, rote Zwiebeln, Tomate, Zitronengras
und -blatter, garniert mit Thai-Eurogras

Gai (Huhnerfleisch)

Tau Hu (Tofu) M

Gung (Garnelen) ()

Appetizer I Funger-Food

Frahlingsrollen (4 Stiick) A.C.D) mini Frihlingsrollen
gefullt mit Hackfleisch, Gemuse und Glasnudeln

Vegetarische Friihlingsrollen (8 Stiick) ©
mini Frahlingsrollen gefullt mit Gemise

Wan-Tan (gebacken) (8 Stiick) (¢.D.E)
gefullt mit Hackfleisch und Frihlingszwiebeln

Ebi Tempura Sticks (6 Stiick) A.DE
Garnelen in Tempura gebacken, Cocktail, Sauce

Chicken Tempura Sticks (6 Stiick) (A.D)
Huhnerfleisch in Tempura gebacken, Cocktail-Sauce

Gai Sate ® (2 Stick)

Huhnerfleischspiel3e mit hausgemachter
Erdnuss-Sauce

Sommerrollen BDML) (2 Stiick)

in feinem Reispapier umhillter Salat mit Reisnudeln,
Minze, serviert mit schmackhaftem Dip nach Art des
Hauses, garniert mit Erdntssen

Tofu M

Garnelen ®

Edamame M

gekochte junge Sojabohnen mit Meersalz

SALATE

Glasnudelsalat (8.C.D)

mit hausgemachtem Limetten-Fischsaucen-Dressing,
garniert mit Réstzwiebeln, Erdnussen, Koriander
Tofu €CM)

Huhnerfleisch

Garnelen ®

Algensalat ®.LM)
mit wirzigem Sesamdressing, Sesam

3.8€

4.0€

1.5€

3.5€

3.5€

4.5€

3.5€

4.5€
4.5€
5.5€

4.5€
4.5€
5.5€

4.5€

3.8€

4.5€

5.5€

5.0€

5.5€

4.0€
4.8€
3.8€

8.0€
8.0€
9.5€

3.8€

VIETNAMESISCHE SPEZIALITATEN

V1

V2

V3

V4

V5

N1

N2

C1

C2

Phé Xao (gebratene Reisbandnudeln) (A.B.D.M)
mit Gemuse, Ei, garniert mit Réstzwiebeln,
Erdnissen, Koriander

Dau Phu (Tofu) M

Ga (Huhnerfleisch)

Bo (Rindfleisch)

Tom (Garnelen) ®

Ban Nem (A.B.C.D)

Reisnudelsalat mit Sojasprossen, Fruhlingsrollen
(gefillt mit Hackfleisch, Gemuse und Glasnudeln),
hausgemachtem Limetten-Fischsaucen-Dressing,
garniert mit Réstzwiebeln, Erdniussen, frischer Minze

Bin Bo Nam Bo B.CDM)

Reisnudelsalat mit Sojasprossen, mit Zitronengras
mariniertem Rindfleisch, hausgemachtem Limetten-
Fischsaucen-Dressing, garniert mit Rostzwiebeln,
Erdnussen, frischer Minze

Ban Ga B.CDM)

Reisnudelsalat mit Sojasprossen, Zitronengras
mariniertem Huhnerfleisch, hausgemachtem
Limetten-Fischsaucen-Dressing, garniert mit
Rostzwiebeln, Erdnissen, frischer Minze

BUn Cha CalLaVong BCDM

Reisnudelsalat mit Sojasprossen, mariniertem Fisch
(gebacken), hausgemachtem Limetten-Fischsaucen-
Dressing, garniert mit Rostzwiebeln, Erdnissen,
frischer Minze

NUDELGERICHTE

Gebratene Nudeln (A.D:M)

mit frischem Gemduse, Ei, garniert mit Rostzwiebeln
Vegetarisch

Tofu ™)

Schweinefleisch

Huhnerfleisch

Huhnerfleisch (gebacken) ®

Rindfleisch

Ente (kross) @

Garnelen ®

Bami Goreng A.D:M) (scharf)

gebratene Nudeln mit frischem Gemduse, Curry, Ei,
Huhner-, Schweine- und Rindfleisch, garniert mit
Rostzwiebeln

REISGERICHTE

Gebratener Reis (AD.M)

mit frischem Gemduse, Ei, garniert mit Rostzwiebeln
Vegetarisch

Tofu M)

Schweinefleisch

Huhnerfleisch

Hihnerfleisch (gebacken) (@

Rindfleisch

Ente (kross) @

Garnelen ®

Nasi Goreng APM) (scharf)

gebratener Reis mit frischem Gemiise, Curry,
Huhner-, Schweine- und Rindfleisch, garniert mit
Rostzwiebeln

9.0€
9.0€
10.0€
12.0€

9.5€

10.0€

9.0€

9.0€

8.0€
8.0€
8.0€
8.0€
9.0€
9.5€
11.0€
12.0€

9.5€

8.0€
8.0€
8.0€
8.0€
9.0€
9.5€
11.0€
12.0€

9.5€



C3

C4

C5

C6

C8

C9

C10

Cl1

Cl4

WEITERE HAUPTGERICHTE

Alle folgenden Gerichte werden mit Reis serviert
Chop Suey ®LM gebratenes Gemise

Vegetarisch 8.2€
Tofu M) 8.2€
Schweinefleisch 8.2€
Huhnerfleisch 8.2€
Hihnerfleisch (gebacken) © 9.0€
Rindfleisch 9.5€
Ente (kross) ® oder Entenfleisch 10.5€
Garnelen ® 11.5€
Gebratenes Gemuse in Currysauce (scharf)

Bambus, Chinakohl, Paprika, Mohren, Porree, Zwiebeln,
Champignons

Tofu M) 8.7€
Huhnerfleisch 8.7€
Rindfleisch 10.0€
Ente (kross) (® oder Entenfleisch 11.5€
Garnelen ® 12.0€
Gebratenes Gemiise M (scharf)

mit Bambus, Paprika, Zwiebeln, Champignons,

schwarzen Bohnen, Knoblauch

Tofu M) 8.7€
Schweinefleisch 8.7€
Huhnerfleisch 8.7€
Rindfleisch 10.0€
Ente (kross) (® oder Entenfleisch 11.5€
Garnelen ® 12.0€
Gemuse in SuR-Sauer-Sauce

mit Ananas, Bambus, Mohren und Paprika

Hihnerfleisch (gebacken) © 8.8€
Schweinefleisch (gebacken) © 8.8€
Ente (kross) ® 11.0€
Garnelen (gebacken) (O:E) 12.0€
Gebratenes Gemiise nach Szechuan-Art ©:LM)

mit Morcheln, Bambus, Zwiebeln, Paprika, Porree, M6hren,
Champignons, Ingwer und Knoblauch

Schweinefleisch 8.7€
Huhnerfleisch 8.7€
Rindfleisch 10.0€
Ente (kross) ® oder Entenfleisch 11.0€
Garnelen ® 12.0€

A La Szechuan-Art (gebratenes Gemiise in Austernsauce) (scharf)N)
mit Tung-Ko-Pilzen, Bambus, Zwiebeln, Porree, Ingwer und
Knoblauch

Tofu M 9.5€
Schweinefleisch 9.5€
Huhnerfleisch 9.5€
Rindfleisch 10.5€
Ente (kross) (® oder Entenfleisch 12.0€
Garnelen ® 13.0€
Gebratenes Gemiise nach Koon-Pu-Art (scharf) ©.LM)

mit Champignons, Morcheln, Bambus, Paprika und Knoblauch,
garniert mit Cashew-Kernen

Huhnerfleisch 9.5€
Schweinefleisch 9.5€
Ente (kross) ® oder Entenfleisch 12.0€
Garnelen ® 13.0€
Gebratenes Gemiise in pikanter Sauce (scharf) ®.LM)

mit Bambus, Zwiebeln, Morcheln, Porree, Chinakohl, Mdhren,
Paprika, Knoblauch

Hihnerfleisch (doppelt gebacken) ® 9.5€
Schweinefleisch (doppelt gebacken) ®) 9.5€
Rindfleisch (doppelt gebacken) ® 10.5€
Kou Lou Yuk (scharf) ®)

gebratenes Gemiuse in hausgemachter Erdnuss-Chili-

Sauce mit Knoblauch

Tofu M) 9.0€
Schweinefleisch (gebacken) ®) 9.5€
Hihnerfleisch (gebacken) © 9.5€
Ente (kross gebacken) ® 12.0€

C15

Cl6

C20

C21

C22

C23

Pat Gra Prau (scharf)
gebratenes Gemise mit Thai-Basilikum, Bambus, Chili, Bohnen,
Zwiebeln, Paprika, Knoblauch

Tofu M 9.5€
Schweinefleisch 9.5€
Huhnerfleisch 9.5€
Rindfleisch 10.5€
Ente (kross) ® oder Entenfleisch 12.0€
Garnelen ® 13.0€
Kanton-Ente @.LM) 11.5€
gebratene Sojasprossen mit Knoblauch, Ente kross gebacken
Grines Curry (scharf)

mit Kokosmilch, Bambus, Aubergine, Bohnen, Paprika

und Knoblauch

Vegetarisch 9.0€
Tofu M 9.0€
Hihnerfleisch ©) 9.0€
Hiahnerfleisch (gebacken) (C.0) 10.0€
Rindfleisch © 10.5€
Ente (kross gebacken) (D) 12.0€
Garnelen (B 13.0€
Rotes Curry (scharf)

mit Kokosmilch, Bambus, Aubergine, Bohnen, Paprika

und Knoblauch

Vegetarisch 9.0€
Tofu M 9.0€
Huhnerfleisch ©) 9.0€
Huhnerfleisch (gebacken) (€.D) 10.0€
Rindfleisch © 10.5€
Ente (kross gebacken) (D) 12.0€
Garnelen (B 13.0€
Kokos-Curry (scharf)

Rotes Curry mit Zucchini, Brokkoli, Blumenkohl, St3kartoffel,
Kokosmilch und Knoblauch

Vegetarisch 9.0€
Tofu M 9.0€
Hihnerfleisch ©) 9.0€
Hiahnerfleisch (gebacken) (C.0) 10.0€
Rindfleisch © 10.5€
Ente (kross gebacken) (D) 12.0€
Garnelen (B 13.0€
Kurbis-Curry (scharf)

Brokkoli, Blumenkohl, Kirbis, Kokosmilch, Knoblauch

Vegetarisch 9.0€
Tofu M 9.0€
Huhnerfleisch 9.0€
Hiuhnerfleisch (gebacken) @ 10.0€
Rindfleisch 10.5€
Ente (kross gebacken) () 12.0€
Garnelen ® 13.0€



